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% rapskage; 0,5 % CLA resulterede i et hgjere smeltepunkt og lavere jodtal
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Sammendrag

Fedtets jodtal var hgjest og smeltepunktet lavest hos slagtesvin fodret med 10 og 20 % rapskage; 0,5

% CLA resulterede i et hgjere smeltepunkt og lavere jodtal sammenlignet med kontrolgruppen.

Fodermidler med et hgijt indhold af umeettet fedt, som f.eks. raps og majs, medfarer eendringer i
slagtekroppens fedtkvalitet. Z/Endringer i foderets fedtsyresammensaetning til mere umaettet fedt har
tidligere vist at kunne give problemer under forarbejdning af kedprodukter, f.eks. udbyttetab ved
produktion af bacon og skinker, foruden en kvalitetsforringelse af specielt bacon, der kan give

problemer pa markederne [2].

Brug af CLA har i tidligere undersggelser vist at kunne forbedre fedtkvaliteten ved at resultere i et

lavere jodtal og dermed mere fast fedt [1]. CLA er dog i dag for dyrt at anvende.


http://vsp.lf.dk/Om_os/Kontakt/Find%20medarbejder/Medarbejdervisning.aspx?employeeId=2908
http://vsp.lf.dk/Om_os/Kontakt/Find%20medarbejder/Medarbejdervisning.aspx?employeeId=164

For at belyse effekten ved at fodre med ravarer, der gger slagtekroppens indhold af umzettet fedt, blev

der produceret grise fodret med henholdsvis 10 eller 20 % rapskage, eller 0,5 % CLA.

Kontrolblandingen var baseret pa sojaskra.

Rygspeek og brystflaesk fra grisene blev kvalitetsbestemt af Danish Meat Research Institute (DMRI),

og konklusionen fra denne kvalitetsbedemmelse var, at:

Tildeling af 10 og 20 % rapskage seenkede smeltepunktet for fedt med 2,7°C og 5,0°C i forhold
til grise, der fik kontrolblandingen baseret pa korn og sojaskra.

Tildeling af 0,5 % CLA ggede smeltepunktet for fedt med 11,2°C i forhold til grise fra
kontrolblandingen.

Der kunne i forsgget ikke pavises forskel mellem grupperne i en "blgdhedsbedgmmelse” af
fersk brystflaesk.

Der blev fundet god sammenhaeng mellem jodtal og smeltepunkt; jodtallet kunne forklare 74
% af variationen for smeltepunktet.

En anden maling, der som alternativ til jodtallet kan forklare smeltepunktet, er indholdet af

stearinsyre, der forklarer 85 % af variationen.

| det videre arbejde skal det afklares, hvilken veerdi, henholdsvis god og darlig fedtkvalitet har, samt

hvilken greenseveerdi, der er for, hvad der er god og darlig fedtkvalitet.

For mere detaljerede resultater for undersggelsen henvises til rapporten fra DMRI, som kan hentes

her.



http://vsp.lf.dk/~/media/Files/PDF%20-%20Diverse/DMRI_fedtkvalitet_rapport.ashx
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Ophavsretten tilhgrer Videncenter for Svineproduktion. Informationerne fra denne hjemmeside ma anvendes i

anden sammenheaeng med kildeangivelse.

Ansvar: Informationerne pa denne side er af generel karakter og seger ikke at Igse individuelle eller konkrete
radgivningsbehov.
Videncenter for Svineproduktion er saledes i intet tilfeelde ansvarlig for tab, direkte savel som indirekte, som

brugere méatte lide ved at anvende de indlagte informationer.


http://vsp.lf.dk/Publikationer/Kilder/lu_medd/2009/828.aspx
http://vsp.lf.dk/Publikationer/Kilder/lu_medd/2009/828.aspx
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